
和食オードヴル 洋食オードヴル 中華オードヴル

◆合鴨肉の味噌焼き
◆牛しぐれ笹包み
◆鰊親子漬けわさび風味
◆烏賊黄金焼き　他全26品

◆鶏肉のモッツァレッラチーズロール
◆海老ミモザテリーヌ
◆ポテトシュリンプ
◆ドライフルーツテリーヌ　他全19品

◆蟹爪のパン粉付け揚げ
◆海老の紹興酒風味煮
◆鶏肉の野菜巻き
他全19品

3～4名様用 ¥18,360（税込） 3～4名様用 ¥18,360（税込） 3～4名様用 ¥18,360（税込）

オードヴル 迎春のテーブルに、おもてなしに。和・洋・中、それぞれの持ち味を生かしたオードヴル
 （縦24.6㎝・横26.6㎝・高さ4.5㎝×1段）

ご予約・お問い合わせ おせち承り係TEL.011-261-3311（代表） 

■承り期間
　2026年9月1日（火）～12月25日（金）（オードヴルは2026年12月20日（日）まで）
　※数に限りがございますので、売り切れの節はご容赦ください。
　※ご予約の変更・キャンセルは、2026年12月20日（日）までとさせていただきます。12月21日（月）以降の変更・キャンセルはご容赦願います。
■お申し込みは、東館 1階 ザ・ベーカリー & ペイストリーで承ります。
　お電話／011-261-3311（10：00～18：00）
　FAX ／011-242-8747（10：00～18：00）同封のお申込用紙をご利用ください。FAXでお申し込みいただいた場合には、ご確認のFAX・
お電話をさせていただきます。但し、18：00以降に FAXを頂戴した場合は、翌日にご確認のFAX・お電話をさせていただきます。尚、
ご送信いただいたにもかかわらず係より連絡が無い場合には、FAXの通信エラーの場合もございますので、大変恐れ入りますが、お電話
にてご連絡いただけますようお願い申し上げます。

■お支払い方法
　店頭でお申し込みの場合は、現金またはクレジットカードでお支払いください。
　FAXでお申し込みの場合は、お申込日より7日以内に札幌グランドホテルの銀行口座にお振込みください（お振込手数料はお客様のご負担
にてお願い申し上げます）。振込先口座番号は同封のお申込用紙に記載いたしております。お申込日より7日以内にご入金いただけない場合は、
キャンセルとさせていただきますのでご了承ください。尚、銀行振込の締切は 2026年12月10日（木）までとさせていただきます。

■お渡し日時と場所
　2026年12月30日（水）・12月31日（木）10：00～16：00 東館地下1階「クリスタルホール 特設おせちカウンター」でお渡しいたします。
　※東館地下1階は、JR札幌駅と地下鉄大通駅を結ぶ札幌駅前通地下歩行空間8番出入口横の専用口と直結しております。
■配送・お届け日時
　2026年12月31日（木）10：00～18：00 
　※お届け時間の指定は承りかねます。
　※天候・交通事情等の都合により、お届け時間が18：00 を過ぎる場合がございますので予めご了承ください。
■配送料
　商品1点ごとに下記の配送料を頂戴いたします。
　♦札幌市・江別市・石狩市（厚田地区・浜益地区を除く）・北広島市：１点につき¥1,000（税込）
　　※プチフール 祝のみのお届けも承ります。
　♦上記以外の北海道内：１点につき¥1,900（税込）
　　※プチフール 祝のお届けはご容赦ください。 ※離島へのお届けはご容赦ください。
■季節商品につき、内容・重箱につきましては、一部変更する場合もございますので予めご了承ください。
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3～4名様用 ¥56,700（税込）
（縦23.8㎝・横23.8㎝・高さ5.0㎝×3段、スイーツ重 縦 20.0㎝・横20.0㎝・高さ5.0㎝×1段）

ガーデンダイニング 環樂の重
◆丹波産黒豆蜜煮 紅白千代呂木
◆白老牛と牛蒡の時雨煮
◆北海道産数の子の松前漬け
◆海老酒塩煮
◆北海道産鰊の昆布巻き
◆栗金団
他全18品

チャイニーズダイニング 黄鶴の重
◆気仙沼産ふかひれ姿煮込み
◆海老のチリソース煮
◆北海道産つぶ貝の葱ガーリック風味和え
◆紹興酒風味数の子入り松前漬け
◆北海道産縞海老の塩茹で
◆北海道産帆立貝のオイスターソース煮
他全14品

ノーザンテラスダイナーの重
◆雲丹と人参のムース コンソメジュレ キャビア添え
◆鮑と十勝マッシュルームのフリカッセ
◆北海道産牛ヒレ肉のロースト 黒トリュフ添え
◆オマール海老のアメリケーヌソース
◆ずわい蟹のドフィノワーズグラタン
◆パテ・ド・カンパーニュ
他全11品

ザ・ベーカリー & ペイストリーのスイーツ重
◆マンゴープリン
◆ベイクドチーズケーキ
◆ラズベリーショコラ
◆ブラウニーショコラ
◆苺のムース
他全9品

 レストラン
コラボレーションおせち

 受け継ぐ技が創り上げる至高の膳
札幌グランドホテルならではの「味」を華やかに



4～5名様用 ¥49,680（税込）
（縦27.3㎝・横27.3㎝・高さ5.5㎝×3段 ※本重箱は牛乳パックなどのリサイクル再生紙から作られております）

3～4名様用 ¥32,400（税込）
（縦20.3㎝・横20.3㎝・高さ5.0㎝×3段 ※本重箱は牛乳パックなどのリサイクル再生紙から作られております）

2～3名様用 ¥23,760（税込）
（縦17.3㎝・横17.3㎝・高さ5.0㎝×3段  ※本重箱は牛乳パックなどのリサイクル再生紙から作られております）桂雅  けいが  

◆蟹クルトン揚げ
◆タンドリーチキン

◆小鯛俵焼き
◆焼き湯葉　他全29品

◆ケークシトロン
◆白いティラミス
◆抹茶と小豆のケーキ
◆ケークアプリコット
◆オレンジショコラ

◆マンゴーと
　ホワイトチョコレートのケーキ
◆ラズベリームース
◆クワトロフロマージュ
全8品

¥6,480（税込）（縦 17.0㎝・横 19.0㎝・高さ5.5㎝×1段）3～4名様用 ¥22,680（税込）
（縦24.5㎝・横35.5㎝・高さ4.5㎝×1段） 

ゆく年もくる年も。語らい弾むごちそうを

和洋オードヴル
8種類のスイーツを宝石箱のように美しく

 プチフール 祝 いわい

新商品

 寿膳 ことぶきぜん 麗雅 れいが

新春の宴にふさわしく
趣向を凝らした逸品尽くし
美味で彩る寿ぎの膳

見目麗しくも雅びやか
山海の幸を鮮やかに仕上げた

伝統と洗練の祝い膳

洋 食
◆ローストビーフ
◆アメリカイセエビのグラチネ
　トリュフ添え
◆牛肉の赤ワイン煮
◆ずわい蟹のテリーヌ
◆鰊マリネ 帆立貝黄金添え
◆海の幸のフリカッセ
◆無花果の赤ワイン煮と
　グリーンオリーブ
他全16品

◆豚肉の叉焼
◆カシューナッツの飴炊き
◆若桃の金木犀ジャム風味
他全15品

中 華
◆牛肉の甘辛炒め
◆海老のチリソース煮
◆蟹爪の五色胡麻付け蒸し
◆鮑の塩煮

洋 食
◆チキンのレモンペッパーロール 
◆ポークマロンパテ 人参のラペ添え 
◆ボイル花咲蟹と牛蒡の赤ワイン煮 
◆ローストビーフ ドライトマトのコンポート
◆海老のサフランテリーヌと
　ホワイトアスパラガスのピクルス
他全10品

中 華
◆鮑の塩煮
◆蟹爪のアーモンド揚げ
◆帆立貝柱の甘辛炒め
◆重ね椎茸ゼリー寄せ
◆飯蛸の甘辛煮
他全14品

和 食
◆照り焼き帆立貝
◆秋刀魚幽庵焼き
◆柚子伊達巻き
他全11品

洋 食
◆ずわい蟹のテリーヌ
◆ポークのパストラミ
◆茸のマリネ
他全12品

中 華
◆帆立貝柱の甘辛炒め
◆豚肉のカレー風味揚げ煮
◆湯葉くらげ
他全11品

少人数おせち
選りすぐりの三段重

和 食
◆紅白膾 いくらのせ
◆鰊昆布巻き
◆黒豆 紅白千代呂木
◆海老具足煮
◆煮鮑
◆蛸柔らか煮
◆つぶ貝時雨煮
他全15品

和 食
◆数の子
◆海老具足煮
◆帆立貝照り焼き

◆こまち湯葉
◆金柑蜜煮
他全18品
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■お申し込みは、東館 1階 ザ・ベーカリー & ペイストリーで承ります。
　お電話／011-261-3311（10：00～18：00）
　FAX ／011-242-8747（10：00～18：00）同封のお申込用紙をご利用ください。FAXでお申し込みいただいた場合には、ご確認のFAX・
お電話をさせていただきます。但し、18：00以降に FAXを頂戴した場合は、翌日にご確認のFAX・お電話をさせていただきます。尚、
ご送信いただいたにもかかわらず係より連絡が無い場合には、FAXの通信エラーの場合もございますので、大変恐れ入りますが、お電話
にてご連絡いただけますようお願い申し上げます。

■お支払い方法
　店頭でお申し込みの場合は、現金またはクレジットカードでお支払いください。
　FAXでお申し込みの場合は、お申込日より7日以内に札幌グランドホテルの銀行口座にお振込みください（お振込手数料はお客様のご負担
にてお願い申し上げます）。振込先口座番号は同封のお申込用紙に記載いたしております。お申込日より7日以内にご入金いただけない場合は、
キャンセルとさせていただきますのでご了承ください。尚、銀行振込の締切は 2026年12月10日（木）までとさせていただきます。

■お渡し日時と場所
　2026年12月30日（水）・12月31日（木）10：00～16：00 東館地下1階「クリスタルホール 特設おせちカウンター」でお渡しいたします。
　※東館地下1階は、JR札幌駅と地下鉄大通駅を結ぶ札幌駅前通地下歩行空間8番出入口横の専用口と直結しております。
■配送・お届け日時
　2026年12月31日（木）10：00～18：00 
　※お届け時間の指定は承りかねます。
　※天候・交通事情等の都合により、お届け時間が18：00 を過ぎる場合がございますので予めご了承ください。
■配送料
　商品1点ごとに下記の配送料を頂戴いたします。
　♦札幌市・江別市・石狩市（厚田地区・浜益地区を除く）・北広島市：１点につき¥1,000（税込）
　　※プチフール 祝のみのお届けも承ります。
　♦上記以外の北海道内：１点につき¥1,900（税込）
　　※プチフール 祝のお届けはご容赦ください。 ※離島へのお届けはご容赦ください。
■季節商品につき、内容・重箱につきましては、一部変更する場合もございますので予めご了承ください。
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3～4名様用 ¥56,700（税込）
（縦23.8㎝・横23.8㎝・高さ5.0㎝×3段、スイーツ重 縦 20.0㎝・横20.0㎝・高さ5.0㎝×1段）

ガーデンダイニング 環樂の重
◆丹波産黒豆蜜煮 紅白千代呂木
◆白老牛と牛蒡の時雨煮
◆北海道産数の子の松前漬け
◆海老酒塩煮
◆北海道産鰊の昆布巻き
◆栗金団
他全18品

チャイニーズダイニング 黄鶴の重
◆気仙沼産ふかひれ姿煮込み
◆海老のチリソース煮
◆北海道産つぶ貝の葱ガーリック風味和え
◆紹興酒風味数の子入り松前漬け
◆北海道産縞海老の塩茹で
◆北海道産帆立貝のオイスターソース煮
他全14品

ノーザンテラスダイナーの重
◆雲丹と人参のムース コンソメジュレ キャビア添え
◆鮑と十勝マッシュルームのフリカッセ
◆北海道産牛ヒレ肉のロースト 黒トリュフ添え
◆オマール海老のアメリケーヌソース
◆ずわい蟹のドフィノワーズグラタン
◆パテ・ド・カンパーニュ
他全11品

ザ・ベーカリー & ペイストリーのスイーツ重
◆マンゴープリン
◆ベイクドチーズケーキ
◆ラズベリーショコラ
◆ブラウニーショコラ
◆苺のムース
他全9品

 レストラン
コラボレーションおせち

 受け継ぐ技が創り上げる至高の膳
札幌グランドホテルならではの「味」を華やかに



和食オードヴル 洋食オードヴル 中華オードヴル

◆合鴨肉の味噌焼き
◆牛しぐれ笹包み
◆鰊親子漬けわさび風味
◆烏賊黄金焼き　他全26品

◆鶏肉のモッツァレッラチーズロール
◆海老ミモザテリーヌ
◆ポテトシュリンプ
◆ドライフルーツテリーヌ　他全19品

◆蟹爪のパン粉付け揚げ
◆海老の紹興酒風味煮
◆鶏肉の野菜巻き
他全19品

3～4名様用 ¥18,360（税込） 3～4名様用 ¥18,360（税込） 3～4名様用 ¥18,360（税込）

オードヴル 迎春のテーブルに、おもてなしに。和・洋・中、それぞれの持ち味を生かしたオードヴル
 （縦24.6㎝・横26.6㎝・高さ4.5㎝×1段）

ご予約・お問い合わせ おせち承り係TEL.011-261-3311（代表） 

■承り期間
　2026年9月1日（火）～12月25日（金）（オードヴルは2026年12月20日（日）まで）
　※数に限りがございますので、売り切れの節はご容赦ください。
　※ご予約の変更・キャンセルは、2026年12月20日（日）までとさせていただきます。12月21日（月）以降の変更・キャンセルはご容赦願います。
■お申し込みは、東館 1階 ザ・ベーカリー & ペイストリーで承ります。
　お電話／011-261-3311（10：00～18：00）
　FAX ／011-242-8747（10：00～18：00）同封のお申込用紙をご利用ください。FAXでお申し込みいただいた場合には、ご確認のFAX・
お電話をさせていただきます。但し、18：00以降に FAXを頂戴した場合は、翌日にご確認のFAX・お電話をさせていただきます。尚、
ご送信いただいたにもかかわらず係より連絡が無い場合には、FAXの通信エラーの場合もございますので、大変恐れ入りますが、お電話
にてご連絡いただけますようお願い申し上げます。

■お支払い方法
　店頭でお申し込みの場合は、現金またはクレジットカードでお支払いください。
　FAXでお申し込みの場合は、お申込日より7日以内に札幌グランドホテルの銀行口座にお振込みください（お振込手数料はお客様のご負担
にてお願い申し上げます）。振込先口座番号は同封のお申込用紙に記載いたしております。お申込日より7日以内にご入金いただけない場合は、
キャンセルとさせていただきますのでご了承ください。尚、銀行振込の締切は 2026年12月10日（木）までとさせていただきます。

■お渡し日時と場所
　2026年12月30日（水）・12月31日（木）10：00～16：00 東館地下1階「クリスタルホール 特設おせちカウンター」でお渡しいたします。
　※東館地下1階は、JR札幌駅と地下鉄大通駅を結ぶ札幌駅前通地下歩行空間8番出入口横の専用口と直結しております。
■配送・お届け日時
　2026年12月31日（木）10：00～18：00 
　※お届け時間の指定は承りかねます。
　※天候・交通事情等の都合により、お届け時間が18：00 を過ぎる場合がございますので予めご了承ください。
■配送料
　商品1点ごとに下記の配送料を頂戴いたします。
　♦札幌市・江別市・石狩市（厚田地区・浜益地区を除く）・北広島市：１点につき¥1,000（税込）
　　※プチフール 祝のみのお届けも承ります。
　♦上記以外の北海道内：１点につき¥1,900（税込）
　　※プチフール 祝のお届けはご容赦ください。 ※離島へのお届けはご容赦ください。
■季節商品につき、内容・重箱につきましては、一部変更する場合もございますので予めご了承ください。
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3～4名様用 ¥56,700（税込）
（縦23.8㎝・横23.8㎝・高さ5.0㎝×3段、スイーツ重 縦 20.0㎝・横20.0㎝・高さ5.0㎝×1段）

ガーデンダイニング 環樂の重
◆丹波産黒豆蜜煮 紅白千代呂木
◆白老牛と牛蒡の時雨煮
◆北海道産数の子の松前漬け
◆海老酒塩煮
◆北海道産鰊の昆布巻き
◆栗金団
他全18品

チャイニーズダイニング 黄鶴の重
◆気仙沼産ふかひれ姿煮込み
◆海老のチリソース煮
◆北海道産つぶ貝の葱ガーリック風味和え
◆紹興酒風味数の子入り松前漬け
◆北海道産縞海老の塩茹で
◆北海道産帆立貝のオイスターソース煮
他全14品

ノーザンテラスダイナーの重
◆雲丹と人参のムース コンソメジュレ キャビア添え
◆鮑と十勝マッシュルームのフリカッセ
◆北海道産牛ヒレ肉のロースト 黒トリュフ添え
◆オマール海老のアメリケーヌソース
◆ずわい蟹のドフィノワーズグラタン
◆パテ・ド・カンパーニュ
他全11品

ザ・ベーカリー & ペイストリーのスイーツ重
◆マンゴープリン
◆ベイクドチーズケーキ
◆ラズベリーショコラ
◆ブラウニーショコラ
◆苺のムース
他全9品

 レストラン
コラボレーションおせち

 受け継ぐ技が創り上げる至高の膳
札幌グランドホテルならではの「味」を華やかに


